Suppen, Salate und Sandwiches

Leckeres Sauerteigbrot ist die
Spezialitat der Waiblinger
Backstube Brotsucht. Nun spielt
es auch im neuen Lokal SWerk
eine groRe Rolle.

VoN ANNETTE CLAUR

WAIBLINGEN. Viele Jahrzehnte haben Arbei-
ter in der Schmiede der Ziegelei Hess nahe
dem Bahnhof Waiblingen geschuftet und ge-
schwitzt. Das ist Geschichte. Wer heute
durch die schone alte Holztiir des Backstein-
baus tritt, kann es sich richtig gut gehen las-
sen. Denn Susanne Ebrahim und Tina Lau-
bengeiger von der Bickerei Brotsucht haben
mit viel Aufwand und Liebe die ehemalige
Schmiede — den bislang nicht genutzten Be-
reich links von ihrer Backstube — in ein Ta-
geslokal mit rund 60 Quadratmeter Flache
1:§\gewandelt. 20 Gaste finden Platz, im
S

mmer kommen draufSen 20 weitere Plitze
nzu.
Im ,,SWerk® werden dienstags bis freitags
frisch zubereitete Suppen, Salate und ver-
schiedene Sandwiches serviert. Fiir Letztere
verwendet Susanne Ebrahim natiirlich fri-
sches Brot aus der Backstube nebenan. Das
Modell , Toskana“ beispielsweise kombiniert
italienisches Fladenbrot mit gegrillter Au-

Die japanische Variante ,Osaka“ bringt

sellerie und di
men. Dabei han

: biot, welches di
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Das SWerk neben der Backstube Brotsucht
hat neu eroffnet. E

die extra aus Polen herangeschafft werden
mussten, weil das Format hierzulande nicht
mehr verfiighar war. Auch der Boden aus
Stallziegeln ist ein Original, dem man seine

wurden mit Steinen geﬂickt,‘i bewegte Geschichte ansieht. Den Durch-

-

bruch zur Backstube hat Susanne Ebrahim
eigenhdndig freigelegt. Direkt daneben
héngt ein grofies Foto der alten Dampfma-
schine, die schrig gegeniiber dem Lokal im
Freien an ldngst vergangene Zeiten erinnert.

Noble Kaffeemaschine
von Kees van der Westen

Tina Laubengeiger, die auch Textildesigne-
rinist, hat das Farbkonzept ausgetiiftelt: ter-
rakottafarbene und griine Wénde, Stiihle
und Tische aus dunklem Holz, eine rostfar-
bene Theke, dazu als Farbtupfer bunte Kis-
sen und eine Kaffeemaschine in leuchten-
dem Orange. Das gute Stiick stammt aus der
niederldndischen Manufaktur Kees van der
Westen. ,,Sie stellt im Jahr nur tausend Ma-
schinen her®, sagt Susanne Ebrahim, die sich
gutin die Bedienung des edlen Geréts einge-
 fuchst hat. Eine Besonderheit der Kaffeema-
schine mit zwei Hebeln sei, dass der Dampf
per FufSpedal komme: ,So habe ich beide
Hinde frei.” f

Fotos: Gottfried Stoppel.

Die erste Testwoche sei sehr gut gelaufen,
sagt Susanne Ebrahim dazu. Kummer und
Frust macht ihr allerdings, dass das Bau-

‘rechtsamt die schon vor Monaten beantragte

Nutzungsdnderung immer noch nicht ge-
nehmigt hat. Obwohl es sich lediglich um
eine Erweiterung um 60. Quadratmeter
handle, sei ein vollumfanglicher Bauantrag
notig gewesen, erldutert sie: ,, Ich komme mir
vor, als ob ich ein Hochhaus bauen wollte.”
Fiir den Betrieb habe man zwei Vollzeitmit-
arbeiter und eine Drei-Tage-Kraft angestellt,
die bezahlt werden miissen. ,Ich kann nicht
ewig warten, bis ich anfange®, sagt Ebrahim. .
Sie hat jetzt einfach schon mal losgelegt -
auch ohne den offiziellen Stempel der Be-
horde.

Das SWerk hat dienstags bis freitags von
11 bis 18.30 Uhr offen und ist im Ameisen-
biihl 37 in Waiblingen zu finden. Die Zufahrt
ist derzeit nur tiber die Maybachstrafie mog-

_lich. Die Backstube Brotsucht ist dienstags

bis freitags von 15 bis 18.30 Uhr geoffnet.
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